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Dalle Langhe al Lago: una cucina di confine 

Lunedi 7 aprile 2014, ore 20.30 
 

Cucinano per voi: 
 

Luisa Valazza Ristorante Al Sorriso 
e 

Gian Piero Vivalda - Ristorante Antica Corona Reale 
 
 

Aperitivo  
  

Rösti d patate con capesante, fonduta di broccoli e tartufo nero (Luisa Valazza) 
 

Uovo terme su paté di tonno rosso di Favignana, crema di piselli, scampi di Santa 
Margherita e bottarga di tonno rosso (Gian Piero Vivalda) 

 
Gran Carnaroli, zucca gialla, gorgonzola dolce, amaretti e gocce di aceto balsamico 

(Luisa Valazza) 
 

Lucio perca del “Maggiore” in salsa di fois gras (Luisa Valazza) 
 

Capretto di Roccaverano con la sua finanziera (Gian Piero Vivalda) 
 

Negroni sotto zero (Gian Piero Vivalda) 
 

Piccolo gratin di fragoline di bosco, vaniglia, lavanda e cannella (Luisa Valazza) 
 

Petit four (Luisa Valazza) 
 

Colomba Classica dell’Antica Corona Reale (Gian Piero Vivalda) 
 


